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Ejemplares de alficoz,

Un proyecto de la Politécnica busca semillas tradicionales
de esta familia vegetal que resistan con poco riego

El regreso del alficoz,
entre el melon y el pepino

RAFA BURGOS, Alicante
El alficoz fue una de las primeras
variedades de hortalizas cucurbi-
taceas que se cultivo en Espaiia.
Tras su entrada en la Peninsula
desde el norte de Africa, proce-
dente de India, arraigé en Murcia
y el sur de la Comunidad Valen-
ciana hasta que la fragilidad por
la que no soporta bien el trans-
porte lo confiné a los mercadillos
de proximidad, de los que des-
pués practicamente desaparecio.
Esta variedad de melon, también
llamado cohombro o pepino fino,
sobrevive apenas en los puestos
que lo comercializan como cala-
bacin o pepino de Marruecos. Sin
embargo, el alficoz puede conver-
tirse en un producto agricola de
primera magnitud ante el cam-
bio climdtico, ya que soporta
muy bien la sequia e incluso el
riego con agua con altas concen-
traciones de salinidad, segiin un
estudio liderado por la Universi-
tat Politecnica de Valencia (UPV),
que busca alternativas a las varie-
dades actuales, seleccionadas en
tiempos de bonanza climdtica.
El proyecto, llamado Diversi-
dad genética y digitalizacion para
el ahorro derecursos hidricos en el
cultivo de las cucurbitdceas, tiene
como objetivo “utilizar la biodi-
versidad” de esta familia vegetal
“para ofrecer variedades tradicio-
nales de calabaza, melén, sandia,
pepino y calabacin que resistan
mejor ante el aumento de la tem-
peratura y la escasez de agua”,
explica Belén Pic6, vicerrectora
de Investigacion y catedratica de
Genéticade la UPV. Los investiga-
dores viajan atras en el tiempo
porque “las semillas que se utili-
zan ahora se han ido seleccionan-

Tiene una floracion
precoz, es de ciclo
corto y aguanta la
salinidad y la sequia

El objetivo es
utilizar la
biodiversidad de
esta familia vegetal

do bajo los criterios de produc-
ci6n, uniformidad y adaptacién a
sistemas intensivos de cultivo”.
Es decir, en épocas de abundan-
cia de agua y de uso extendido de
fertilizantes y pesticidas para
combatir las plagas. Pero algunas
de las variedades tradicionales,
apartadas por las leyes del merca-
do, “aunque no sean tan producti-
vas” estan mas blindadas contra
el déficit hidrico “y dan un pro-
ducto de gran calidad”.

Para ello, han recurrido al
banco de semillas del Instituto
de Conservacion y Mejora de la
Agrodiversidad de laentidad aca-
démica valenciana, asi como a
los del CITA de Zaragoza o el Imi-
da de Murcia, para encontrar
ejemplares “que puedan cultivar-
se en zonas marginales y con
agua de peor calidad”. Hasta 500
variedades distintas, en solo un
afio, han salido de sus camaras
de frio y se han testado en zonas
de cultivo particulares de Valen-
cia y Elche (Alicante), en las que
los agricultores han recibido ins-
trucciones precisas para dosifi-

car diferentes condiciones de rie-
go. Elestudio, financiado con fon-
dos Next Generation y con el apo-
yo del Ministerio de Ciencia y de
la Generalitat, también utiliza
técnicas de digitalizacion para
analizar el desarrollo de las rai-
ces y drones para monitorizar
los cultivos.

En esta busqueda del cultivo
resistente al calentamiento glo-
bal, sin necesidad de recurrir a
variedades transgénicas, prohibi-
das en Espana, el alficoz es uno
de los que mejores calificaciones
ha obtenido. “Tiene una floracién
precoz, es de ciclo corto y aguan-
ta la sequia y la salinidad”, afirma
Pico. Como sustituto del pepino,
que no precisa mucha agua pero
tampoco tolera demasiado las sa-
les del terreno, el alficoz “es mas
dulce, menos acuoso y no repite”.
Se consume con piel y es idéneo
para ensaladas que se pueden ali-
flar con yogur. También dieron
gran resultado la calabaza y el
melén, que son generosos con la
produccion y no se arredran ante
las inclemencias. La sandia es la
que peor lo lleva, “pero injertada
en pie de calabaza aguanta mejor
la salinidad”.

El ultimo paso del estudio, en
el que también participan el Con-
sejo Superior de Investigaciones
Cientificas (CSIC), la Universidad
Jaume I de Castellén (UJD) y la
Miguel Hernindez de Elche
(UMH), es testar los frutos obteni-
dos entre el consumidor. “Ensena-
mos 30 variedades distintas y di-
mos a probar seis asadas en hor-
no”, recuerda Garcia de una cata
organizada en agosto. Triunfo
una calabaza de asar con un sa-
bor muy dulce.

OPINION / PACO CERDA

Volver

sido una tarjeta con cuatro palabras: “Viaje al pasa-

do: Ademuz”. Me lo contaba esta semana su hija,
periodista de television. Ella se habia entusiasmado con la
idea: darle una sorpresa a su madre y acompafiarla, casi
medio siglo después, alld donde se encuentran sus orige-
nes familiares. Virginia, octogenaria, ya naci6 en Barcelo-
na. Pero su madre era de Ademuz, y de alli parti6 en la
inmediata posguerra para ponerse a servir en una casa
bien de la gran ciudad. Atras quedaban las tierras ondulan-
tes del Rincon. Tocaba luchar, cambiar los horizontes an-
chos por los cajones ordenados, dejarse la piel para for-
mar una familia y nunca, nunca, mirar atras. Asi se conju-
gaba el desarollismo: en presente continuo. El pasado yel
futuro eran recuerdos y quimeras: lujos de clase alta. Pero
el tiempo paso. Pas6 hasta completar una vida entera y
casi toda la vida de la siguiente generacion. Este verano,
cuando Virginia recibié la tarjeta, se quedé parada. Des-
concertada. Pregunto a sus hijas que por qué tenian que ir
a Ademuz. Que alli ya no quedaba nada. Que no veia
interés alguno en el viaje. Las hijas se pusieron romdnti-
cas: los origenes, las raices, la memoria familiar, un viaje
juntas alld donde todo empezo.

Volver.

Su madre las miro.

Les cont6 que ella no guardaba un buen recuerdo de
aquel pasado.

Les cont6 que las primeras veces que visit6 el pue-
blo de sus padres solo vio miseria. Ni siquiera agua
potable. Mucho menos un inodoro: solo las cuadras de
los animales.

Les contd que cuando sus padres emigraron, la poca
familia que quedo en el pueblo no les ayudé demasiado.
Nunca entendieron, quizd nunca aceptaron, aquel aban-
dono.

Las hijas, sorprendidas, escucharon.

El destino. La Central del Raval rebosa novedades, pero
me llevo un libro muy apropiado al final del verano. Se
titula Nagori. La nostalgia por la estacion que termina, de
Ryoko Sekiguchi.

I : 1 origen. El regalo por su ochenta cumpleanos ha

Nagori es una pa-

labra  intraducible
que encierra todo un
mundo. Su etimolo-
gia se remonta al ras-
tro que dejan las olas
después de retirarse
de la playa: surcos en
la arena, algas, con-
chas, vestigios de
mar. Es una versién
Jjaponesa de la sauda-
de, pero con matices
tnicos.

Nagori  implica
una suerte de resig-
nacion, la idea de un
destino que no se pue-
de cambiar.

Nagori es también
la atmésfera de algo
que ya no existe. Co-
mo la de un pueblo
que evoca el recuerdo de quienes lo habitaron.

Nagori es lo que queda tras el paso de una persona, de
una vivencia, de un objeto.

Nagori es el momento de la despedida y el deseo de
volver.

“Ninguna despedida, ninguna separacién —escribe
Ryoko Sekiguchi—, tiene lugar en un Gnico instante. Aun-
que el momento de la partida dure apenas un segundo,
permanecen aun las olas, la luz que ha dejado el tiempo
compartido™.

El viaje. Al final, claro, Virginia se dejé convencer. El
viaje de Barcelona a Ademuz -los dos padres con sus hi-
jas— es este mismo fin de semana. Llegaran a un pueblo
que tenia 4.000 habitantes en 1940; hoy son 1.000, apenas
2.000 en toda la comarca. Ahora que las fiestas apagan sus
tltimas luces y tantos pueblos quedan en suspenso hasta
Navidad, la despoblacién volvera a desplegarse con toda
su crudeza —que es el silencio— en miles de pueblos de la
Espana interior. El debate territorial se reaviva. Catalunya
es la gran cuestion. Mientras, los paisajes del Rincon de
Ademuz—y de la Serrania, y dels Ports, y del Alto Mijares,
ydel Valle de Cofrentes-Ayora, y del Maestrat, y de I'Alcala-
tén— van enmudeciendo lentamente, quedamente.

Hoy Virginia estd en Ademuz. Puro nagori.

Volver a qué. Volver a dénde.

Unavista de Ademuz, en la Comu-
nidad Valenciana. / ELviRa LINDO




